
NOUVEL ANNOUVEL AN   
Restaurant GastronomiqueRestaurant Gastronomique

158€ par personne le dîner du 31 décembre COMPLET
138€ par personne le déjeuner du 1er janvier 

Rôt i  e t  laqué  à  la  mandar ine  |  end ive t t e
bra i s ée  en  crous t i l lant  de  no ix  e t  tange lo  |

beurre  d ’agrumes

Cui t  doucement  |  cu i s s e  façon  Albufera  |
mousse l ine  de  marrons  |  f eu i l l e  à  f eu i l l e  de
l égumes  d ’h iver  |  ju s  aux  t ru f f e s  de s  f r ère s

Douss ineau

S A I N T - J A C Q U E S
Corol le  de  Coqui l l e  Saint- Jacques  de  p longée
en f ine  tarte le t te  |  purée  de  cèpes  caramél i sés

|  sabayon au vin  jaune

P r é - d e s s e r t

D e s s e r t

H O M A R D  D E  B R E T A G N E

T U R B O T

Rôti  |  cy l indre  de  courge  butternut  farc ie  à
la  cazet te  e t  g lacée  au lagavul in  |  sauce

corai l

M i g n a r d i s e s

C H A P O N  D E  P I N T A D E

S a v e u r s  d ’ i c i  &  d ’ a i l l e u r s

M i s e  e n  b o u c h e  


