LES ENTREES

CEUF PARFAIT DE LA FERME DE LANCHENEUX
Courges de notre potager o noisettes o vieux Comté

FOIE GRAS DE CANARD supp %€
Chutney pomme-poire e caramel d'épices

PATE EN CROUTE AUX « 3 VOLAILLES »
Pistaches e compotée de cranberry aigre doux e salade de betteraves anciennes

BABA GANOUSH
Mousse d’aubergine orientale e croustillant de Halloumi e huile d’herbes et zaatar

ASSIETTE D'HUITRES SPECIALES DE NORMANDIE « DEMOISELLES D'AGON »
Citron e échalotes e vinaigre rouge « Martin Pouret » 6 huitres

LES PLATS

PINTADE FERMIERE
Filet réti et cuisse en chou farci e petit épeautre e espuma butternut café e jus au pain d’épices

FAUX-FILET MATURE DE « CHEZ MANU » supp 12€
Pommes de terre frites maison e sauce poivre vert

POISSON DE PECHE DU MOMENT
Endive caramélisée e praliné de noix e beurre carotte mandarine

JOUE DE BCEUF AU MIEL
Braisée longuement au miel et cidre e pommes réties o céleri-rave

PLAT DU MOMENT
e Sur Ardoise e

LES DESSERTS
NOUGAT GLACE A LA PISTACHE e oranges et pistaches

CHOU CRAQUELIN CACAO ¢ Ganache montée chocolat e sauce caramel beurre salé e amande

ENTREMET POIRES DE REGION ET PRALIN e croustillant feuillantine e confit de poires

Assiette de fromages d'’ici et d’ailleurs supp 8€ ou a la place du dessert
Petit pot de glace artisanale 100ml (enfant) e parfums sur demande supp 5€ ou a la place du dessert

Entrée /plat ou Plat/ dessert
29€
Entrée / plat / dessert
35€

Prix TTC en euros, service compris
Toutes nos viandes sont d’origine francaise / Retrouvez la liste des allergénes présents dans nos plats via le Qr code ou a la réception.
Veuillez nous signaler vos intolérances et allergies, afin que nous puissions vous faire une proposition adaptée



