Caviar de Sologne de la maison Hennequart | Pommes soufflées et glace liveche

Pinces en raviole | sucrine du Berry en gnocchis, en purée au café et ses graines
en pistou | sauce cardinale

Feuille a feuille de céleri | bouillon de poule aux champignons | truffe noire
Melanosporum des « freres Doussineau »

Cuit doucement | cuisses au foie gras en pithiviers | artichauts déclinés | jus de
volaille perlé au vin jaune

Brillat-savarin truffé et ses condiments

Autour de la poire Williams de Mont-Pres-Chambord

Coeur coulant noix de pécan et fruit de la passion | crémeux léger au pralin de
pécan | sorbet fruit de la passion

FORMULE BOISSONS

Apéritif Cocktail, accord mets et vins (6 verres de 6cl), eaux et café

Accord mets et vins (6 verres de 6cl), eaux et café



